ΠΑΓΩΤΟ ΜΕ ΞΗΡΟΥΣ ΚΑΡΠΟΥΣ

ΥΛΙΚΑ:

• 1 morfat
• 1 ζαχαρούχο γάλα
• 1 εβαπορέ
Αμύγδαλο καβουρντισμένο
ΕΚΤΕΛΕΣΗ:
ΒΑΖΟΥΜΕ ΟΛΑ ΤΑ ΥΛΙΚΑ ΣΤΟ ΨΥΓΕΙΟ ΜΙΣΗ ΩΡΑ ΤΟΥΛΑΧΙΣΤΟΝ ΠΡΙΝ ΤΗΝ ΠΑΡΑΣΚΕΥΗ.
ΧΤΥΠΑΜΕ ΜΕ ΤΟ ΜΙΞΕΡ 8 ΛΕΠΤΑ ΤΟ MORFAT. 
 ΠΡΟΣΘΕΤΟΥΜΕ ΤΟ ΖΑΧΑΡΟΥΧΟ ΚΑΙ ΧΤΥΠΑΜΕ ΑΛΛΑ 3 ΛΕΠΤΑ
 ΠΡΟΣΘΕΤΟΥΜΕ ΤΟ ΕΒΑΠΟΡΕ ΧΤΥΠΩΝΤΑΣ ΜΕ ΤΟ ΜΙΞΕΡ ΣΥΝΕΧΩΣ.
ΠΡΟΣΘΕΤΟΥΜΕ ΤΑ ΑΜΥΓΔΑΛΑ.

ΤΟΠΟΘΕΤΟΥΜΕ ΣΕ ΤΑΠΕΡ ΣΤΗΝ ΚΑΤΑΨΥΞΗ.
ΜΕΤΑ ΑΠΟ 3 ΩΡΕΣ ΤΟ ΞΑΝΑΧΤΥΠΑΜΕ ΠΑΓΩΜΕΝΟ ΚΑΙ ΤΟ ΞΑΝΑΒΑΖΟΥΜΕ ΣΤΗΝ ΚΑΤΑΨΥΞΗ.

